SETTEMBRE
19-22
SAVE THE

DATE

. STARHOTELS Du Parc

by PARV y



19 settembre

Inizio lavori alle ore 14,30 presso “StarHotel Du Parc”.

Apertura Congresso e Saluti Istituzionali
Relazione Segretario Generale Awv. Giampaolo Di Marco
Tavola Rotonda

Con taglieri di salumi e formaggi del territorio accompagnati da vini del
territorio selezionati dalla ditta Chiari Pietro di Bianchi Fabio

20 settembre

ore 9,00 - 13,30

Tavola Rotonda Giurisdizione:
tramonto o alba di una nuova era?

Tavola Rotonda intelligenza artificiale:
da tema futurista a socio di maggioranza

20 settembre

ore 15,00 -19,30

Tavola Rotonda: Etica, sostenibilita e diritti

Tavola Rotonda: Il futuro della previdenza del comparto
delle professioni: attacco all’‘autonomia?



21 settembre

ore 9,00 - 13,30

Tavola Rotonda: Un nuovo statuto della Legge Professionale.
Esperienze a confronto

Tavola Rotonda: L'organizzazione della Giustizia
nell’era digitale

21 settembre

ore 15,00 - 19,00 Fine lavori ore 17:30

Relazione della Presidente del Consiglio Nazionale ANF
Presentazione proposte di deliberato
Presentazione modifiche statutarie

Serata Evento
& Cena di Gala

21 settembre, dalle ore 18:00

Appuntamento Bus

Visita Labirinto della Masone

Buffet e Cena presso il Labirinto della Masone
presso il ristorante "Il Labirinto by 12 Monaci”. /



22 settembre

ore 9,00 - 13,30
Conlusione lavori alle ore 13,30

Votazione dei documenti politici, organizzativi e statutari.
Elezione dei Consiglieri Nazionali ai sensi dell’art. 10, |l
comma, lett. C, dello Statuto.

Elezione dei componenti il Collegio dei Probiviri.

20 Se"embre ore 16:00

Possibilita di recarsi nella bassa Parmense per scoprire le
Cantine di stagionatura e il Museo del culatello presso
I’Antica Corte Pallavicina a Polesine Parmense con
possibilita di degustazione finale di salumi fipici del territorio.

21 settembre o 09:30

Visita al Caseificio Butteri o Salsomaggiore Terme per un
viaggio nell’antica arte di trasformare il latte in forme di
Parmigiano Reggiano con possibilita di degustazione

secondo le diverse stagionature. /



